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Restaurant du
FOYER LOUIS CLERC

S SEMAINE DU 02 AU 06 AVRIL 2024

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

LUNDI

FERIE
LINDI DE PAQUES

JEUDI

y——¥
Salade de concombre ()

*1/2/714 AR
/2171 a la féta
*2/8 Tagliatelles
*2/3/4/5/ : o
8 Sauce fruits de mer Vi)
*2 Caomembert

* ~g . Q
1/2/8 Patisserie )

MARDI

2/9/14 Potage (i)
. Boulettes d'agneau
fagon tajine
*8 Semoule
*2 Rondelé
Fruit au sirop
VENDREDI
*2/9/14 Potage 6
/8 Sout"é d.e dinde a —~
lindienne Giisorf
Pdelée de légumes
verts
*2 Yaourt sucré
*2 Creme vanille

*1/2/3/8

*14

*2

*1/2/8

*8

*1/8

*1/2/8

Présence possible d'allergénes :

1- L'oeuf 8 - Le gluten

2 - Lelait 9 - Le céleri

3 - Le poisson 10 - Les fruits & coques
4 - Les crustacés 11- Le Lupin

5 - Les mollusques 12 - Le sésame

6-Les arachides 13 - Le Soja

7 - La moutarde 14 - Les sulfites

MERCREDI

Tarte au thon \%

MMMMMM

Munster
o
Salade de fruits Vi

SAMEDI

Charcuterie

Normandin de veau f;@;ﬁy
sauce tomate

Coquillettes

Fromage

Patisserie



Restaurant du

Ville de N Présence possible d'allergénes :

FOYER LOUIS CLERC
e e 2 - Lelait 9 - Le céleri
3 - Le poisson 10 - Les fruits & coques
C.C.A.S SEMAINE DU 08 AU 13 AVRIL 2024
. . . 5 - Les mollusques 12 - Le sésame
6-Les arachides 13 - Le Soja
7 - La moutarde 14 - Les sulfites

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

LUNDI MARDI MERCREDI

“2/9/14 Potage {2 7714 Salade de carotte {io) “2/9/14 Potage
*2/8 Filet de poulet au curry 6 *2/3/8  Sauté de porc aux olive [% *8 Roti de boeuf
Pates Petit pois carotte Frite (pa+scolaire)
*2 Tartare *2 Gouda Ebly (plrcreche)
2 Créme pistache *1/2/8 Patisserie \% "2 Samos

Panna cota (pa+pl)

*2 . . .
Creme vanille (scolaire)

JEUDI VENDREDI SAMEDI

—=—N * £~ N . ]
*1/7/84 SOlOdjedteefrzmmes (0 7N4 Salade de tomate {;i.j 1/2/8 Quiche lorraine
*2/8 Blanquette de veou@ *2/8 Cuisse de poulet %’
*2/8 Dos de colin au safran . o
Riz Salsifis
Ratatouille £
i *2 Edam *2 Fromage
*2 Yaourt sucré . )
Fruit de saison *1/2/8 Patisserie

Fruit au sirop
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Delle
C.C.A.S

*2/9/14

*2/7/8

*1/8
*2

Y74

*8

*2
*2
*1/2/8

VACANCES
SCOLAIRES

Restaurant du
FOYER LOUIS CLERC

SEMAINE DU 15 AU 20 AVRIL 2024

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

LUNDI

Potage %

Paupiette de veau moutarde

a lancienne
Pates
Gouda

Fruit au sirop

JEUDI

Tabouleé i%m,

Filet de poulet =
au tandori =/

Gratin de choux fleur
Camembert

Patisserie i)

MARDI

*1/2/8 Friand au fromage

*2/3/8 Filet de colin sauce citron l%

Pomme de terre a lail %’

*2 Rondelé aux noix

*1/2 Ile flottante

VENDREDI

2/7/14 Sol‘oc?e de corotte‘M%’
o lemmental =

*8 .
o la tomate
Riz
*2 Yaourt aromatisé

Fruit de saison @

Boulettes de boeuf l%

*2/9/14

*8

*8
*2

*1/2

*1/2/8

*8

*2

*1/2/8

No U owwN

Présence possible d'allergénes :

- L'oeuf 8 - Le gluten

- Le lait 9 - Le céleri

- Le poisson 10 - Les fruits & coques
- Les crustacés 11- Le Lupin

- Les mollusques 12 - Le sésame

- Les arachides 13- Le Soja

- La moutarde 14 - Les sulfites

MERCREDI

Potage

R&ti de porc sauce
créme échalote

Petit pois carotte
St paulin

Creme caofé (pa+pl)
Liégeois vanille
(scolaire)

SAMEDI

Charcuterie

Cuisse de pintade
QuUX raisins sec VL)

Haricots verts

Fromage

Patisserie



N vacances Restaurant du

el

*2/8
*2/8

*2
*2

*2/7/14

*8

*2
*1/2/8

S Présence possible d'allergénes :
scolARES  EQYER LOUIS CLERC

1
2 - Lelait 9 - Le céleri
3 - Le poisson 10 - Les fruits & coques
SEMAINE DU 22 AU 26 AVRIL 2024 ::izcees, jeter
5 - Les mollusques 12 - Le sésame
6-Les arachides 13 - Le Soja
7 - La moutarde 14 - Les sulfites

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

LUNDI MARDI MERCREDI

Pizza royale Potage i%;egw Charcuterie
. —=—N
Filet de poulet a la créme £ *1/714 Sauté de veau au cur *2/8 Civet de cerf ..
P W Y & N i

vvvvvv

Petits pois persillés Riz Pates
Edam *2 Tartare ail et fines herbes *2 Mimolette
Fruit de saison Pana cota au coulis de *2 Créme coromel@
*0 fruits exotiques(pa+pl)
Flan nap e caramel ‘g
(scolaires)

JEUDI VENDREDI SAMEDI

Salade de celeri ‘%m */74 Potage i%mw *1/2/8  Tarte cheévre tomates
remoulade ; - : -
*8 Saucisses poysonnes@ *2/8 Roti dinde jus corsé f%,

o cetraoon (27 Fl lets a L ¢ Pommes persillées
sauce estragon bt ageolets a la creme 0

Pommes vapeur 2 Emmental 2 Fromage

Ananas au sirop

Camembert Café liégeois

Patisserie



Restaurant du
Bdee\lﬁe FOYER LOUIS CLERC
.C.A.

C.C.A.S SEMAINE DU 29 AVRIL au 4 MAI 2024

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

LUNDI MARDI

714 Salade de *1/3/7/14 Salade nigoise i%j
betteraves rouges

Pavé de poisson
*2 3 8 FAIT
/714 Merguez sauce ailoli l% /51 provengale i)
Potatos Petit pois carottes
*2 Camembert *2 Samos
* Gateau de semoule (pl) *1/2/8 Patisserie Wl

glace (pa+scolaire)

JEUDI VENDREDI

*2/714  Tomates mozzarella % *1/2/8 Charcuterie *1/2/8
et * H y——Y *

*8 Cuisse de poulet réti 6 8 Boeuf bourguignon iy 1/2/8
*1/8 Pates Riz ; *2/8
"2 Emmental *2

*2 Créme pistache i%} 2 Yaourt sucré “1/2/8

Fruit de saison @

No U owwN

Présence possible d'allergénes :

- L'oeuf 8 - Le gluten

- Le lait 9 - Le céleri

- Le poisson 10 - Les fruits & coques
- Les crustacés 11- Le Lupin

- Les mollusques 12 - Le sésame

- Les arachides 13- Le Soja

- La moutarde 14 - Les sulfites

MERCREDI

FERIE
Féte du travail

SAMEDI

Terrine de légumes

Tortellinis a la ricotta

Sauce gorgonzola 63

Fromage

Patisserie



