
LUNDI

FÉRIÉ
LINDI DE PÂQUES

Présence possible d'allergènes : 

1 - L'oeuf
2 - Le lait
3 - Le poisson
4 - Les crustacés
5 - Les mollusques
6 - Les arachides
7 - La moutarde

8 - Le gluten
9 - Le céleri
10 - Les fruits à coques
11 - Le Lupin
12 - Le sésame
13 - Le Soja
14 - Les sulfites

MARDI
*2/9/14 Potage

*8 Boulettes d'agneau 
façon tajine

*8 Semoule

*2 Rondelé

Fruit au sirop

MERCREDI
*1/2/3/8 Tarte au thon

*14 Choucroute garnie

*2 Munster

Salade de fruits

JEUDI

*1/2/7/14 Salade de concombre
à la fêta

*2/8 Tagliatelles
*2/3/4/5/

8 Sauce fruits de mer

*2 Camembert

*1/2/8 Pâtisserie

VENDREDI
*2/9/14 Potage

*2/8 Sauté de dinde à
l'indienne

Pôelée de légumes
verts

*2 Yaourt sucré

*2 Crème vanille

Restaurant duRestaurant du
FOYER LOUIS CLERCFOYER LOUIS CLERC

SEMAINE DU 02 AU 06 AVRIL 2024SEMAINE DU 02 AU 06 AVRIL 2024
Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 31 19

SAMEDI
*1/2/8 Charcuterie

*8 Normandin de veau
sauce tomate

*1/8 Coquillettes

Fromage

*1/2/8 Pâtisserie

Delle
Ville de

C . C . A . S

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON



LUNDI
*2/9/14 Potage

*2/8 Filet de poulet au curry 

Pates

*2 Tartare 

*2 Crème pistache 

Présence possible d'allergènes : 

1 - L'oeuf
2 - Le lait
3 - Le poisson
4 - Les crustacés
5 - Les mollusques
6 - Les arachides
7 - La moutarde

8 - Le gluten
9 - Le céleri
10 - Les fruits à coques
11 - Le Lupin
12 - Le sésame
13 - Le Soja
14 - Les sulfites

MARDI
*7/14 Salade de carotte 

*2/3/8 Sauté de porc aux olive 

Petit pois carotte 

*2 Gouda

*1/2/8 Pâtisserie 

MERCREDI
*2/9/14 Potage

*8 Roti de bœuf 

Frite (pa+scolaire)      
Ebly (pl+crèche)

*2 Samos 

*2 Panna cota (pa+pl)     
Crème vanille (scolaire) 

JEUDI

*1/7/8/14 Salade de pommes
de terre

*2/8 Dos de colin au safran 

Ratatouille 

*2 Yaourt sucré

Fruit au sirop

VENDREDI
*7/14 Salade de tomate 

*2/8 Blanquette de veau 

Riz

*2 Edam

Fruit de saison

Restaurant duRestaurant du
FOYER LOUIS CLERCFOYER LOUIS CLERC

SEMAINE DU 08 AU 13 AVRIL 2024SEMAINE DU 08 AU 13 AVRIL 2024
Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 31 19

SAMEDI
*1/2/8 Quiche lorraine 

*2/8 Cuisse de poulet 

Salsifis 

*2 Fromage

*1/2/8 Patisserie

Delle
Ville de

C . C . A . S

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

Viande 
100% d'origine
FRANÇAISE

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON



LUNDI
*2/9/14 Potage

*2/7/8 Paupiette de veau moutarde
a l'ancienne 

*1/8 Pates 

*2 Gouda

Fruit au sirop

Présence possible d'allergènes : 

1 - L'oeuf
2 - Le lait
3 - Le poisson
4 - Les crustacés
5 - Les mollusques
6 - Les arachides
7 - La moutarde

8 - Le gluten
9 - Le céleri
10 - Les fruits à coques
11 - Le Lupin
12 - Le sésame
13 - Le Soja
14 - Les sulfites

MARDI
*1/2/8 Friand au fromage 

*2/3/8 Filet de colin sauce citron 

Pomme de terre a l'ail 

*2 Rondelé aux noix 

*1/2 Ile flottante 

MERCREDI
*2/9/14 Potage 

*8 Rôti de porc sauce
crème échalote 

*8 Petit pois carotte 

*2 St paulin 

*1/2
Crème café (pa+pl)      

Liégeois vanille
(scolaire)

JEUDI
*7/14 Tabouleé

*8 Filet de poulet
au tandori 

*2 Gratin de choux fleur 

*2 Camembert

*1/2/8 Pâtisserie 

VENDREDI

*2/7/14 Salade de carotte 
à l'emmental 

*8 Boulettes de bœuf
à la tomate 

Riz 

*2 Yaourt aromatisé

Fruit de saison

Restaurant duRestaurant du
FOYER LOUIS CLERCFOYER LOUIS CLERC

SEMAINE DU 15 AU 20 AVRIL 2024SEMAINE DU 15 AU 20 AVRIL 2024
Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 31 19

SAMEDI
*1/2/8 Charcuterie

*8 Cuisse de pintade 
aux raisins sec 

Haricots verts 

*2 Fromage

*1/2/8 Pâtisserie

Delle
Ville de

C . C . A . S

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

Circuit
Court

Viande 
100% d'origine
FRANÇAISE

VACANCESVACANCES
SCOLAIRESSCOLAIRES



LUNDI
*2/8 Pizza royale

*2/8 Filet de poulet à la crème

Petits pois persillés

*2 Edam

*2 Fruit de saison

Présence possible d'allergènes : 

1 - L'oeuf
2 - Le lait
3 - Le poisson
4 - Les crustacés
5 - Les mollusques
6 - Les arachides
7 - La moutarde

8 - Le gluten
9 - Le céleri
10 - Les fruits à coques
11 - Le Lupin
12 - Le sésame
13 - Le Soja
14 - Les sulfites

MARDI
Potage

*1/7/14 Sauté de veau au curry

Riz

*2 Tartare ail et fines herbes

*2
Pana cota au coulis de
fruits exotiques(pa+pl)      
Flan nappé caramel

(scolaires)

MERCREDI
Charcuterie

*2/8 Civet de cerf

Pates

*2 Mimolette

*2 Crème caramel

JEUDI

*2/7/14 Salade de celeri
remoulade

*8 Filet de lieu
sauce estragon

Pommes vapeur

*2 Camembert

*1/2/8 Pâtisserie

VENDREDI
*/7/14 Potage

*8 Saucisses paysannes

Flageolets à la crème

*2 Emmental

Ananas au sirop

Restaurant duRestaurant du
FOYER LOUIS CLERCFOYER LOUIS CLERC

SEMAINE DU 22 AU 26 AVRIL 2024SEMAINE DU 22 AU 26 AVRIL 2024
Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 31 19

Delle
Ville de

C . C . A . S

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

SAMEDI
*1/2/8 Tarte chèvre tomates

*2/8 Roti dinde jus corsé

Pommes persillées

*2 Fromage

Café liégeois

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

Circuit
Court

Viande 
100% d'origine
FRANÇAISE

VACANCESVACANCES
SCOLAIRESSCOLAIRES

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

Circuit
Court



LUNDI

*7/14 Salade de 
betteraves rouges

*1/7/14 Merguez sauce ailoli 

Potatos

*2 Camembert

*2 Gâteau de semoule (pl)    
glace (pa+scolaire)

Présence possible d'allergènes : 

1 - L'oeuf
2 - Le lait
3 - Le poisson
4 - Les crustacés
5 - Les mollusques
6 - Les arachides
7 - La moutarde

8 - Le gluten
9 - Le céleri
10 - Les fruits à coques
11 - Le Lupin
12 - Le sésame
13 - Le Soja
14 - Les sulfites

MARDI
*1/3/7/14 Salade niçoise

*2/3/8 Pavé de poisson
provençale

Petit pois carottes

*2 Samos

*1/2/8 Pâtisserie

MERCREDI

FÉRIÉ
Fête du travail

JEUDI
*2/7/14 Tomates mozzarella

*8 Cuisse de poulet rôti

*1/8 Pates

*2 Emmental

*2 Crème pistache

VENDREDI
*1/2/8 Charcuterie

*8 Bœuf bourguignon

Riz

*2 Yaourt sucré

Fruit de saison

Restaurant duRestaurant du
FOYER LOUIS CLERCFOYER LOUIS CLERC

SEMAINE DU 29 AVRIL au 4 MAI 2024SEMAINE DU 29 AVRIL au 4 MAI 2024
Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 31 19

Delle
Ville de

C . C . A . S

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

SAMEDI
*1/2/8 Terrine de légumes

*1/2/8 Tortellinis a la ricotta

*2/8 Sauce gorgonzola

*2 Fromage

*1/2/8 Pâtisserie

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

Circuit
Court

FAIT
MAISON

FAIT
MAISON

Viande 
100% d'origine
FRANÇAISE


