Restaurant du
N FOYER LOUIS CLERC

SEMAINE DU 5 AU 10 JUIN 2023

Ville de Delle

C.C.AS
Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119
LUNDI MARDI MERCREDI
*1/2/8 Charcuterie @ 714 Salade de carottes @ “1/2/3/8  Terrine de poisson
a lemmental - . : .
. Boulettes de boeuf - /8 Filet de dindea /A&
Sauce Tomate /8 Blanquette de veau A~ lindienne -t
4 lancienne .
*1/8 Spaghettis Salsifis
. . Riz .
*2 Yaourt a boire 2 Edam
*1/2/8 St Paulin oo
Fruits de soison@ o~ v Pana Cotta (PA+PL) Win)
Pdtisserie Vi) Liégeois vanille (scolaires)
JEUDI VENDREDI

Présence possible d'allergénes : ~

*2/8 Pizza royale *714 Salade de lentilles %)
1- L'oeuf 8 - Le gluten

Filet de lieu 2 - Le lait 9 - Le céleri Emincé de porc
* ~— ) L * ==
2/3/8 & lestragon Vi 3 - Le poisson 10 - Les fruits o coques 2/8 sauce moutarde Wi
4 - Les crustacés  11-Le Lupin
Pommes vapeur 5-Les mollusques 12 - Le sésame Choux romanesco
6 - Les arachides 13- Le Soja
*2 Camembert 7 - La moutarde 14 - Les sulfites *2 Tomme noire

Salade de fruits Creme pistache (PL)

2 Glaces (PA+Scolaires)



Ville de Delle
C.CAS

*8

*1/8
*2
*2

/714

*8

*2
*1/2/8

LUNDI

*7/14  Salade de betteraves @

Brie

Escalope viennoise

Poélée méridionale

Créme vanille

JEUDI

Oeuf & la russe

FAIT

Emincé de boeuf

Stroganoff
Potatoes
St Paulin

Patisserie

FAIT
‘MAISON'
~—

Restaurant du

FOYER LOUIS CLERC
SEMAINE DU 12 AU 17 JUIN 2023

Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119

MARDI
*1/7/8/14 Salade de pates
g Sauté de porc ~
marengo
Haricots verts
*2 Mimolette
‘0 Glace (PA+Scolaires)

Ananas au sirop (PL)

Présence possible d'allergénes :

1-L'oeuf

2 - Le lait

3 - Le poisson

4 - Les crustacés
S - Les mollusques
6 - Les arachides
7 - La moutarde

8 - Le gluten

9 - Le céleri

10 - Les fruits & coques
11 - Le Lupin

12 - Le sésame

13 - Le Soja

14 - Les sulfites

MERCREDI

*1/2/8 Charcuterie
*2/8  R&6ti de veau au thym 6
Purée
*2 Cancoillotte

Compote de pommes (‘%‘y

VENDREDI
*1/2/8 Terrine de légumes
*0/3/8 Filet fﬂe truite soumone (PATPL) ~
Paupiette de poisson (Scolaires) <"
Riz
2 Yaourt aromatisé

Fruit de saison @



Restaurant du
N FOYER LOUIS CLERC

SEMAINE DU 19 AU 24 JUIN 2023

Ville de Delle

C.C.AS
Réservation au 03 84 36 34 22 ou au 03 84 56 3119
LUNDI MARDI MERCREDI
*74 Salade mexicaine *7/8/14  Taboulé aux légumes @ h4 Salade de carottes l%
. . v . L — Filet de poulet =
* *2/3/8 ' e *2/8 . WD
8 Saucisse fumée @ /3/ Filet de lieu a laneth i) / sauce tandori b
Lentilles Chou-fleur Riz
*2 Camembert 2 Brie *2 Edam
Fruits au sirop *1/2/8 Patisserie % 2 Creme pistache
JEUDI VENDREDI
Présence possible d'allergénes :
*2/8 Friand au fromage *1/2/8 Charcuterie
1- L'oeuf 8 - Le gluten
v /8 Sauté deveau A 2 - Le lait 9 - Le céleri .g R6ti de boeuf =
/ aux champignons = 3 - Le poisson 10 - Les fruits & coques aux herbes Wi ks
o~ 4 - Les crustacés  11-Le Lupin
*2 Gratin de courgettes i) 5-Les mollusques 12 - Le sésame Pommes noisettes
6 - Les arachides 13- Le Soja
*2 Comté 7 - La moutarde 14 - Les sulfites *2 Gouda
Fruit de saison " Glace (PA+Scolaires)

Ananas au sirop (PL)



